LA CARTE.
ENTREES.

. Poulpe de Gruissan « fagon aallega ». Tranché sur un écrasé de pomme de +erre
mowtée an beurre, sance evcre cheddar. 15€
. 2 Coguilles St Jacaques (fr) arrosées d'un jus d'oiguons concentré et

tuile emmental. 16£

. Quevelle de Seiche et Gambas sur uve bisdue concentrée de Homard blen. 1%€

. Fole gras 509 fumé et mi-cuit an rihum Clément sauce rihim ananas.
12€

PLATS. Plats en direct 30 min minimum de préparation,
. Seiche de Gruissan émincées, santées a la plancha a 'ail confit aun
beurre, velouté cresson. Guocchi de riz a la chataiome. 205€

Avauilles péchées a Grruissan saunce bourride a la aruissavaise. (une
sauce concewtrée de crabes, sofrito de tomate, oignons, ail, corsé an
Jambon voir de bigorre). 204

. Loup péché a Gruissan. Prix selow calibre. Voir ardoise.

. Cuissot de Sawglier (fr) fumé et émivcé sauce poivrade aux cepes. 25€

DESSERTS FALTS MATSON.

. Colonel aun Sorbet citron-kumguat-imenthe. Arrosé de 2cl. de vodka de

Montpellier. 12€
. Chon patissier savs alutew, glace crémense citron « lemow curd », glagane o
'orange bio et poivre timut, confiture patate donce anx agrumes, 12£€
. Gomache glacée chocolat woir style pyrénéen. Cake chataigue, mousse chataigne
a la feve de tonka, 14€
. Sélection de Fromages. 12€

Veulillez vious sigwaler lors de la commande les intoléravces on allergies. Nos recettes sont complexes et peuvent contenir des allergénes. Voir
liste. Nos Plats et desserts sont SANS GLUTEN. A l'exception du pain de boulanger servi a table. PRIX TTC - SERVICE COMPRIS. *surgelé.



WMewn 58£€

ENTREES au choix.

. Quenelle de Seiche et Gambas sur une bisdue concentrée de Homard blen.

OWU.
. Poulpe de Gruissan « fagon galleaa ». Trauché sur un écrasé de pomme de terre
montée au beurre, saunce encre cheddar.

PLATS aun choix.

. Seiche de Gruissan a l'ail coufit an beurre. Emincées et sauntées a la plancha
avec du lard de colonatta. Gmocehi de riz et de chataigne. Sur un velouté cressou.

on
. Riz pour 2 pers au Homard blen Buropéen ¢a l'encre de seiche et anx gambas
sanvages (arg*) (ail, oignon, poivron, crustacés, poulpe). Supplément 10£/pers
on

. Cuissot de Sawglier (fr) fumé et émivcé sance poivrade anx cepes.

Desserts aun choix. Tout fait maisow.

. Colovel an Sorbet citron-kumaguat-menthe. Arrosé de 2.cl. de vodka de
WMontpellier,

. Chou patissier savs alutew, glace crémeunse citron « lemow curd », glagane
a l'orange bio et poivre timut, confiture patate douce anx agrumes.

. Ganache alacée chocolat voir style pyrénéen. Cake chataione, mousse chataione
a la feve de tonka.

. Sélection de Fromaoes.

Veuillez vous signaler lors de la commande les intolérances oun allergies. Nos recettes sowt complexes et peuvent contenir des
allergéves. Voir liste. Nos Plats et desserts sont SANS GLUTEN. A l'exception du paiv de boulanger servi a table. PRIX TTC -
SERVICE COMPRIS. *suraelé.
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Avauilles péchées a Grruissan saunce bourride a la aruissavaise. (une
sauce concewtrée de crabes, sofrito de tomate, oignons, ail, corsé an
Jambon voir de bigorre). 204

. Loup péché a Gruissan. Prix selow calibre. Voir ardoise.
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DESSERTS FALTS MATSON.
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'orange bio et poivre timut, confiture patate donce anx agrumes, 12£€
. Gomache glacée chocolat woir style pyrénéen. Cake chataigue, mousse chataigne
a la feve de tonka, 14€
. Sélection de Fromages. 12€

Veulillez vious sigwaler lors de la commande les intoléravces on allergies. Nos recettes sont complexes et peuvent contenir des allergénes. Voir
liste. Nos Plats et desserts sont SANS GLUTEN. A l'exception du pain de boulanger servi a table. PRIX TTC - SERVICE COMPRIS. *surgelé.
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