L’abus de l'alcool est dangerenx pour la santé.



Vins an Verre 13CL
Vins blancs £

Domaine du Loup Blanc Soif du Loup» 2025 VDT Bize Mivervois! 2.5 Vol @
Terret blane, Grevache blanc. Fruit wur, @omrmamd\ Plen sec.

Vins Rosé

« Tramowtave» 2025, TGP Rosé (6C) 12.5%0vol @
Chenason Robe claire, sec et équilibré, savourenx aunx arémes de fruit ronges.

Vius rouge

DPomaine Riberach « Antithése » TGP Cotes Catalanes 11.5% @
Cinsanl+

Gilles Trouillet « Tndigene» 2021, VDF 137%ovol, ?

Vielles Vigues de Carignan. Sur le fruit, tavins ronds et soyeux.

Vins Doux £
Banyuls, « Cellier des Templiers»,

Rouae Grand Cru 10
Doré &
Blane ©
Carthagéve, « Domaine la Gardiewie » Ambrée @

Coupe de Champagne
Champague Fleury « BN » Bxtra brut, 12%vol 12
Pinot voir, Blauc de Noir.,



Vins blawes secs F5c¢l.
Aromatidque Fruitée.

24 Abbaye des Monges « Beraerie» 2024 AOP Clape 12%ovol 29
Bourboulene, Grevache. Trés fuité, savoureux.
2.3 Chatean Laduiron « Albus » 2025, AOP Clape 13.5%0vo0l. 2P

Bourboulenc, Grenache. Rond, fruité, ensoleillé,

2.6 Dowmaine Arletaz « Mascha » 2023, VDF (Opoul Perillos 66), 13, SANS Sulfites
WMacaben, arenache. Terroir treés sec et cailloutenx. Faible rendements. Concentré, rond, 22
équilibré. Oxydation fraiche.

1.6 La @Grange Tiphaive « Céf de Sol » 2023, AOC WMontlouis sur Loire, 14“7ovol 54
Chenin, L'expression douce, délicate et mivérale menée par une belle tension.

2.6 Le Petit Gimios « Muscat sec » 2023, VDF (St Jeaw de Winervois) 127 Vol SANS SO2 5D
WMuscat d'Alexandrie. Magnifigue complexité aromatidque aux votes de poire, dananas. Avec finale
tendue et minérale. Vin sec. Un bijoux!

1.6 Complemen'terre « Circus Melon » 2025 VDF (44 ) 12.9%0vol 20
Folle blanche e+ Melon de Bourgogue. Fraichenr et [égereté.
2.5 La Cave Apicole « Java »2025, VDF (Montuer 6@), 11.5%0Vol 20D

WMuscat Petit grain, Muscat d'Alexandrie, vow filtré. Belle tension et fraicheur, biew sec.

15 Saws Terre « Page blanche » 2025 VDF (entre Rhove et Cévenves), 13%ovol -20mg/l s02 21
Bourbouleve, clairette. Perlant, Fruité gourmand du bourboulenc, aux votes véaétales anisées.

2.2 Gilles Troviller « DPECT » 2024, VDF (Estagel b6) 12,5%70vol 26
WMacaben vinifié en amplores de grés. Sol gravitique. Pur et soyeux.
2.2 Molhawn WMorewo « En s'amusant » 2025 VDT (Purban 11) 12.5%%vol 42

arenache Blane et gris sur schiste.

Délicat et [éger. WMinéral, Vif.

1.9 TDomaive de Riberach «Synthése » 2022, TGP Cotes CatalanesA1%ovol 20
Wacabeu, grenache , carionav blanc. Finesse et tewsion aux notes de foin et finale mivérale.

14 @Quilhewm Soulignac « Prolégomeénes »2023, TGP Cotes Catalanes, 1177ovol 26
arenache gris, cariguav blane, macaben,

1.5 La Nouvelle Donne »Néo Nervis » 2024, VDF, (Col de la dowe Calce?), 11.5%0 43
Macaben, trés frais et désaltérant. Winéralité bien wmardquée.

14  TDomaine des 4 Pierres « Chifoumi » 2023, VDT Aragon (11), 12%Vol So2. -15mg 27
Vioguier, Petit Mansewg, Chenin, Beaux arbmes d'agrmes, gourmand et équilibré,

2~ C/Mal JMI‘P « COV+O » 2025; V—DF/ (34)r 11\6”0 %/\
Blane de Noir de Cinsault. Frais, désattérant aux votes de petites baies ronges acidulées.

1.2 Vandal-wines « Zuma » 2022, VDF Calce (66), 13.5%vol Sans SO2 26

@arevache blane et gris, Macaben. Teusiow, rondenr, minérali+é, votes d'amande.

15 Domaive Balavsa « Aragow » 2020, VDT (corbieres) 11,57 Vol SO2 - 15mg. Now filtré, 50
WMuscat sec élevage sur lies en amplhores. Structure aéuérense et calcaire grace o I amphore.




« Suite 1 Vin Blane Délicat et léger. Minéral, Vif.

1.3 Pepin «Riesling » 2023A0C Alsace 11.5%vol 20
Belle +ension, Millésime gourmand, Tres pur.

11 Weigoon « Intrasec » 2024, VDT, Roduebrun (24) 10.3%7ovo0l 20
100% chenin, Vi sans intrants an profil trés nature. Vif et saisissant! Now Filtrél

1.6 Chatean Castigno « Trait de Luve 7 » 2024, AOP St Chivian Blane, 14“7ovol 49
Carignom Blave, Grenache blanc. Frais, Elégant, pur, précis. Note minérale bien marguée.

1.6 La Nouvelle Donne « Mustango » 2024, VDF (Calce) 12%Vol, @

Grevache gris et blave sur schiste élevage en fits de chéve. Teusion et mivéralité et boisé avec des
marduenrs biew accentunés et tres équilibré.

Vins blancs gastronomidues: Ronds, souples et boisés

1.7 Dowmaine Les Portes « Blawe 2021 » VDF (La Clape), 13,5%0 Vol 54
Roussave, grenache blanc. Gévérosité de structure grace a la Ronssane avec des arbmes
florales, de wiel. Finale avec éléaance du fitt et une belle minéralité.

1.5 Powmaive Lcologar, « Petite Wélancolie», 2024, VDT, (Ferrals corbieres) A2 7ovol 44
WMacaben, Carignan Blane, Grevache blave. Gourmand et minéral.

2.3 Abbaye des Monges « La Unapelle » 2024, AOP La Clape, 15“%vol 44
Bourboulenc, Ronssanve, Rolle et Vioamier. Vinifié et élevé en firt de chéve.

2.5 Domaive des Enfants Sauvages « Cool Moon » 2023, TGP Cotes Catalaves, 12770vol 44
@arenache blanc et Gris, Macaben, rolle (Vermentine). Fruit et notes iodés, boisé toasté.

2.4 Les Hauntes Terres « Lontis » 2024 AOP Limoux, (Roguetaillade 11) 13%%ovol. 45
Chardoniay élevane en fit de chéne. Sophistiaquné, beurré, saliv.

2.2 Domaine Mamaruta « Constellation » 2023 VDF (La Palme 11), 11.5%%0V ol 30
Wacaben, Carignan blane, Grevache Gris.

1.6 Le Mas D'Agalis « Le Grand Carré » 2025, VDF, 125Vl 20
Terret blane, rolle, clairette. SANS sulfites ajoutés. Vinifié en vieilles barrigues.

Domaive du Possible « Cours Tonjours » 2022, VDF, (66), 125 42
WMacabeu 0%, Carignan Gris. A an e barrigue sous Voile. Non filtré. Oxydatif avenant.

2.3 Danjou Banessy « Coste » 2024, TGP Cotes Catalanes, 12.5% Vol 59

WMacaben sur schiste, argjle et calcaire. Sovenx, élégant. Fruit murs aux notes de
poire et péche, finale toasté et wminérale.

2.5  hristian Biuver « Auxerrols » 2019, AOT Alsace, 14%Tovol NO SO2 52
100% Auxerrois, sols gravitique. Elevage en foudre centenaire. Rowd, soyeux, fuité, limpide. Minéral,

1.2 Dowmaive de La Tourvelle « Fleur de savaguin » 2023, AOC Arbois, 130 Vol B2

Savagnin sur marnes arises, élevé 24 mois en fitt ouillé sur lies fines . Sams sulfites ajoutés,

TerraRemota « Terra Alta » 2014, POC Terra alta, 12.5% 20
Grevache blave sur schiste d'altitude. Tres salin, trés sec, enrobé et patiné par l'doe.



Vins ORANGES, Vins blancs de macération longue. Vinifiés comme
des rounges.

2.2 hatean Lafitte « Orange » 20, VDT Juravgon, 1277 Vol, NO SO2 50CL GG
@aros wmanseng 24 Jours de wacération ; élevage en amplhore. WMinéral, savoureux délicienx!!
Wérite la carafe.

2.5 Domaive Mamaruta « Trafalgar » 2022, VDF La Palme, 1277 vol 29
WMuscat Sec aux arbimes de litchi, aéranium. Non filtré, Surprenant et avenantl!

4.2 Domaive Danjont Banmessy « Supernova » 2023 VDT, Espira d'Agly 66, A.5%Tovol 29
Muscat de macération. Aromatigque intense, sur les épices douces, les fleurs fanées et les
fruits exotidues, finale minérale. Structure droite et légerement tamnique. Non filtré.

2.2 Domaine del Périé « Orange Voilée » 2020 VDT (Sud ouest) , 124700l 75
100770 Chewin élevé ew amplhore 12 wois, Arémes puissants dabricots secs, de woix, flenrs
séchées, verveine. Elevage sur lies et Now filtré,

34 Domaive de Salveterre « WMativada » 2020, TGP Cotes Catalanes, (0o Opoul) 1070Vol 35
@renache. Fraicheur et légereté aux votes d'oranges séchée et quinguiva.,

14 Domaive Onristian Bivmer « Scarabée du temps passé » 2013 NDF (d'alsace), 14%%ovol 54
Gewaretramiver, Riesling et Wuscat petit grain blave et rose vendangés et pressées ew
semble. Elevage sur lies fines 42 mois en oxydatif en foudre de chéne et barrigques
anciennes non ouillées. A Carafer idéalement quelques heures! Leger sucre résiduel.

11 Domaine La Quinte « La-do-ré » 2022, VDT Paguignan, Algues vives(34), 157 Vol 43
Grevache blane d'une méme parcelle d'un hectare ew sur-maturité. Certaives grappes méme
passerillées. Macération grappes ewtiéres 3 jours. 12 mois d'elévage en cuve ivox. Belle con
leur dorée +rés intense anx notes oxydatives présentes. Beaux tamins, belle tension, Vin sec.

Vins Rouges.

Les ’RO(A@@M—S, trés [é@@rs ANX WMacérations courtes, coloration claire.
. Domaive Lédogar « Rouge E-CLATR » 2023 VDT Ferrals corbieres 12ovol 25
Wourvedre, Carignan,

. L'Avglore « Terre d'Ombre » 2024 VDT 12.5%Vol 54
@Grenache, Syralh, clairette rose et ribeyrenc. Ce willésime propose une cuvée trés délicate avec une
robe trés claire won filtrée.

. Gillles Trouiller « Guerrilleros » 2024, VDT, 12%ovol 20
Syrah, lladover pelut, ufusés dans du muscat, Faible extraction, Fruité intense et frais!



Rouges an jus trés fins. Vins rouges fruités aux tanins fondus.

. Domaine de La Tourvelle « Trousseau des Corvées» 2020 AOP Arbois 12 vol ©3
100%% Troussean UN PUR JUS PE BOHEUR! Floral délicat, notes

. Chatean Castigvo « Trait de Luve w10 » 2024, VDF, (Assi@mam 24),1%.5% 59
Cinsaunlt. Gourmavdise du fruit. Fraicheur, éléaance et pureté.

. Pomaine Yolhawm WMoreno « Gavache 2022 » 13%ovol VDF (11 Durban) 150¢l ©5

grevache 10077 Wacération courte, fruit sublime, jus clair.

. Gilles Trouiller « Big Gillon » 2024 12.5%%vel VDF 20
@Grenache Wper fruité partiellement ew macération carbonidue. Hyper gourmand!

. Domaive Riberach « Antithése » 2023, TGP Cétes Catalanes (66) 11Tovol 20
Cinsault, Tres sec, sur schiste.

. Domaive L'Anglore »Nizon » 2022 VDT 12%ovol @5

Grevache, et Parcelle coplantée de 4 cépages: Bourboulene, Aramow, Cinsanlt et Clairet+te.
WMacération grappes ewtiéres 15 jours, elevé dans des demi muids pevdant 10 mois.

Vins rouaes @omr\mamds an fruit crodquant ou charnus,

. Alain thabavon »Campredov » 2021 AOC Terrasses du Larzac 13% 45
Syrah mourvédre arevache

. Pomaine Ledogar « tout nature », 2021, VPP (Ferrals Corbiéres) 14,5 “lovol 4q9
Ample, générenx avec un fruit velouté et gourmand, éauilibré. Croquez dams du raisin mar.

. Davjon-Banvessy « Roboul » 2024, AOP (otes catalanes, 12%Tovol 55
Wourvédre, Grenache vivifiés en fut de chéne.

. Kohki TWATA « WA » 2024 VDT (34 Assiguan) 12ovol 21
Ciwsault Piwot Noir. Charun an fruit éclatant, anx tanins rustigques.

. O&A Mavit « Rosa » 2022 VDF, (Roguefort Corbieres) 13.5%vol 47
Grevnache, cinsault.

. Meigoow « Extralucide » 2022, VDF, (34 Roduebrun) 137 Sans SO2. 40
100%0 Cinsault,

. TerraRemota « Tav natural » 2025, POC Emporda, 12.5%0 40

Tempranillo, Syral. Tavin profond, ewrobé, fruit croquant. Jus construit qui se déroule en bouche.

Vins ronges aux tamins généreux.

. Les Hauts de WMontcens 2024 VDF (Lézignan), 12.5%0v0l 36
Grevache, Carignan Vielles vignes. Des beaux tanivs se dérounlent. Le Languedoc

. Powmaine des Portes, «Portes Rouge» 2021, AOP Lavl@medoc, 13,5%oVol 4P
WMourvedre, Syral, Lladoner pelut en fit margué.

. Gerard Bertrand « Cigalus 2021 » TGP Aude Haute Rive, 14,5%% vol ©5
Cabervet Sanvignow et Frane, Merlot Syrah, Grenache, Cariguan, Caladoc. Epicé, tanins enrobés, fondus.

. Chateaun Camplazens « Premium » 2022 AOP Clape, 14.5% Vol 44

Syrah, grenache, carignav. Elevage en barrigues. La Clape en toute sa splendenr. La puissavce, et
la  richesse, 'expression de wotre terroir ensoleillé.

. Chatean Capitoul « Maelma » 2017 AOP la Clape, 14.5%0vol 105
Syrah, Grenache Wourvedre élevé ew fut de chéve. T'une puissance et longuenr persistante, votes
d'olive voire et de garrigue.

. Meigoon « Jardin d'ivresse » 2022 VDF (24 Rogquebrun) 12.5% 42
10077 Carignan. Sans so2 . Belle concewtration tamigue.



Nos rosés ont é+é choisis car vivifiés souvent comme des vins rouges on blavcs, en fit
ou pas, cela lenr permet de se déauster méme aprés plusienrs anvées.
PINK IS NOT DEADI
Le rosé w'est plus forcement « a boire dans 'année ».

. Chatean Capitounl « Ode » 2024 AOP Languedoc 12.5%0Vol 26
Syrah, arevache, civsanlt. Robe rose sanmonée. Notes florales et des fruits ronges
. Chatean Laguiron « Sarriette » 2024 AOP Lavguedoc 13%Tovol 20
Grevache, Syrah. Robe claire, votes d'amande, gourmand. Bien sec.

.La Quinte « Symphovie Pastel » 2025, VDT, (Paguignan 34) 127%ovol 26
Muscat sec,

.Domaine Balansa « Pech de Rozies » 2024 VDT, (ville veuve corbiéres), 12.5%vol 30
50 grenache voir et 50 syrah sur schiste.

. Chateaun Castigno « Trait de Lune 4 » 2024, VDT ( Assiguan), 147 42
@Grenache 1007 Belle amplitude, fruit charny, juteux, boisé. 3 semaives de macéra
tion carbonigque en caissettes en chambre froide. Fermentation en barrigues.

.Dom de Ardoises « Costes Rébézo » 2023, VDT Embres Castelmanre. 1370l 20
Cariguan, lledoner pelut, cinsanlt. Sur schiste et argilo calcaire. Robe colorée.

4.2 Le Petit Gimios « Rosé 23 Vin de Table, 12,5 vol 50
Sublime Muscat de Saint Jean de Winervois, coplanté de vieilles Vigues de blane /
ronae.

4.2 L'Anglore « Tavel » 2024 AOC tavel 13.5% vol ©5
Garenache, Cinsault, Clairette. Wacération arappe entiere en fitt tronconidue. Viv
rosé concewtré aux tons trés foncés et anx arbmes de fleurs et de fruits rouaes
anx notes épicées.

4.3 L'Anglore « Tavel SABLES » 2022 AOC tavel 12.5%% Vol 4@
Garenache, Cinsault, Clairette et Carignan. Elevé en cuve tronconidue 10wmois.
La différence ewntre ce vin le précédent c’est gu'il propose un jus bien plus fiu,
Tout aussi savoureunx et plaisant mais avec wmoins de tavici+é.



Les Apéritifs

. Classiques : prix £
Coupe de Champague 12 12l
Conpe de Vin Pétillant 10 12«
Kir : Mure, Péche, Griotte, Framboise, Cassis 7 12«
Kir Royal 12 12l
Campari, Martini Blave/ Rouge, Suee 5 A
Americavo T A
Pastis, Ricard 3 2l
Kina karo blanc/ronae, ean gazeuse e 5l
Cocktails :

SPRITZ an Kina karo rouge 10

GIN TONIC 10
VIRAIN COCKTATL MATLSON: sunrise: Poire grevadine ?
COCKTAIL WMATSON AUVIN PETILLANT 12

Nos créations:
“POMME WMAGNTIAC!” : Jus de pomme, citrov jaune, Armagnac, Contrean, oroeat 12
“PAS PE FUMEE SANS FEU": Jus de poire citron jaune, mezcal, créeme de wire, soupgon de piment 12

o Vins Doux Naturels 120
Banyuls, « Cellier des Templiers»:

Rouge Gravd Cru 10
Blanc (o)
Ambré élevane en barriques 12
Carthagene, « Domaive la Gardiewe »  Ambrée 5

o Doissons Sams Aleool :
Sirops :

Oraeat, Grevadine, Menthe, Fraise, Citron, Péche 1,5
Sodas :

Coca cola 23¢l, Orangina 25¢l, Limonade 22¢l, Fresco tea 25¢l, Tovic 25¢l 4
Eaux mivérales:

Sémillante plate 75¢l 5

Sémillante Gazeuse 75¢l 5
Jus de fruit  du Somwmail Pays Cathare 25c¢l:

Tomate, Abricot, Poire, Raisin, Pomme 4

Bieres Artisavnales Régionales .

° Brasserie du 2bis LA ZEF BLO PRESSION 33¢l 5
25¢l 4
50¢l (o)

° La Wer a boire” Gruissan Les Chalets 22 ¢l

Barberrousse 5%V o0l e

Ecume de Mer blanche  5%vol



Les Bulles |

Pour votre grand plaisir, nouns appliquons un +arif préférentiel pour revdre plus
abordable le champagye.

. Champagwe 75¢l

Champagme Fleury « BN » Extra brut, 1277 vol @2
Pinot voir, Blanc de Noir.,

Champague Drappier « Brut Nature, Zero Dosage, SANS SOUFRE » 5

. Pétillants (Naturels)

Chez Julip « Nikita » rosé. VDT (24)Cinsault, Syrah pur jus. sans collage wi filtratiow.

Kohki Twata « Kadodépart » 2024, VDF, Assignan 34, 11,5%vol

WMourvedre, carignan, arevache gris. Tel une guimanve a la fraisel 20
Le Petit Gimios « Muscat sec pétillant » VDF 13%vol St Jean de WMivervois. 54
. Cidrerie du Leguer « Peirée » Cidre de poire 7501 5,5%%vol 34
. Cidre « Fils de pomme » Cidre rosé 33¢cl 4.5%0v0l @

« CANTILLON, BIERE PE LAMBIC, BRUXELLES F5CL
- Geuzel abricot [ Krieck 2 £ - 40€



Les Digestifts Acl
Whisky:

Chivas Regal 12avs  (Blended Ecosse)
Lagavuliv 16 ans (Sivgle malt Ecosse Tslay, tourké)
Jura Siwgle malt Ecosse
Nikka. Blended Walt. Japou
Octomore Black GO° Highly Peated. Tslay Ecosse de Bruichladdich
Classic Laddie. Bruichladich. Tslay Ecosse Uipeated single malt
Black Monntain occitanie
Rhum Ambré .
Plantation ( Barbades)
Mathusalem (Cuba)
Sawta Teresa 1796 Venezuela)
Zacopa 22 oans  (Howduras)
Dictador (Colombie) 12 ans [ 20 aws
La Baie des trésors “le Fruit de la Pluie [ Fleurs du vent(Martivigue)
Liquenrs et Baux de Vie de Fruits .
Eaux de vie Laurent Cazottes: poire/ pomme/ épauntre/ reine clande
Distillerie Spiral: Mandarine, Romarivn/ Fraise, Figuier.
Petit Graiv : Marce graines d'Ambre
Chartreuse
Maison Cabanel :Créme de Menthe oun Citron
Limowcello
Gvw: TPICPIC
Garrigue
Christian Prouin
Calvados
Cognac RéEwmi Wartin
Camus TleRé
Planat bio
Bas-Armaguac Pomaive Laballe « Résistance » Cépane Baco
Vodka GWM de Montpellier
Payley's
Baby Alcool « classiques » : 2.cl
Thé vert, Darjeeling Noir, Tnfusions
Expresso, Déca, Ristretto
Café on Déca Allongé
Double dose
Nolsette
Lai+
Capuccivo
Chocolat chaund

10

10

10
10
29
10
10

10
12
12
12
7 /10
10
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